
Nuestra cocina se apoya en cuatro pilares: 

historia, tradición, memoria y producto. 

Unimos estos conceptos a través de la secuencia 

propuesta cada mes, dándole carácter, 

una firma y un estilo que nos representa.

La historia nos invita a volver a las raíces 

de la cocina tradicional, a la simpleza que la caracterizó 

cuando el mundo comenzaba a conectarse a través de ella.

La memoria nos conecta con las costumbres

y raíces, tanto nuestras como de cada persona 

que llega al Living, en las cuales algo de lo tradicional 

llegó alguna vez a nuestras mesas: 

un plato, una salsa, un producto, una cocción, un aroma.

Estamos en constante búsqueda 

de transmitir conocimiento sobre el origen del producto 

y descubrir juntos lo desconocido —o poco común— 

que nos brinda la naturaleza en cada estación.



Living
 - Menú mayo -

Curry Clásico
Con vegetales de temporada, 

gírgolas infusionadas con lemongrass, 
chutney de calahorras, salsa verde y brotes.
Catena Apellation - Charrdonay - Tupungato.

Polenta con anticucho de mejillones
Salsa criolla, velouté de arvejas frescas, 

mortero de algas y coriandro, 
garbanzos en escabeche.

Catena Apellation - Malbec - Vista Flores.

Carne Roja
Humita, couscous estilo marroquí, 

dulce de tomates de árbol y chimichurri.
Catena Apellation - Malbec - Lunlunta.

Pre Postre
Textura de membrillos 

cocidos en almíbar de especias cálidas.

Postre
Tarta Vasca, coulis de cítricos 

y crocante de sésamo.
Catena Apellation - Cabernet Franc - San Carlos.

- Menú sin maridaje  - $90.000 -
-Valor por persona.-

- Maridaje Catena - $55.000 (adicional) -
-Valor por persona.-


